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Tro arte Folclore e tradizione 


P
resepi, monumenti, gastronomia 
tipica A Napoli il Natale ha un 
sapore diverso che sa di tradizione 
e di calore, di allegria e di cultura. 
Il segnale di partenza della grande 

corsa verso lo Vigilia scatta l'otto dicem­
bre, giorno in cu i si festeggia l'Immacolata 
e che rappresenta l'inizio di una serie di 
festeggiamenti che termineranno mai pri· 
ma dell'Epifania . 

Il cuore pulsante è il ventre di Napoli, un 
fitto rivolo di vicoli e vicoletti che caratte· 
rizza il centro storico di una metropoli che 
non ha mai dimenticato le sue origini e 
che conserva tracce a vista delle successi· 
ve dominazioni. È qui che nasce uno dei 
"prodotti tipici" più famosi dell'artigianato 
locale: il presepe con i suoi pastori e le 
sue decorazioni , un "musI" per ogni no· 
poletano che già nei mesi precedenti fa 

capolino nella borgata di San Gregorio 
Armeno allo ricerca di nuovi pezzi 

per abbellire , lo propria Natività 
casalinga. E qui che si trovano 

le mecche del presepe, come lo 
bottega dello scultore e restaura· 
tore Giuseppe Cesarini o quella 

di Gennaro Di Virgilio, Placido 
Quagliarella, Gennaro Paccone, Il 

mondo dei Pastori e lo gioielleria di 
Sergio Fuso. 

Ferrigno, in particolare, è l'unico 
maestro del pastore in terracot· 

Per maggiori informazioni, invitiamo i lettoria visitare il ta, proprio della tradizione no· 

bel sito web deIl.Associazione:www.coprodinapoli.it: poletana. Il padre Giuseppe ha 

un vero e proprio portale dedicato 01 Centro Antico di tramandato al figlio Marco lo 

Napoli ed allo Napoletanità propria arte e lo materia è mo­

Giuseppe e Marco Ferrigno SrI dellato qui con gran maestria: i 

Via San Gregorio Armeno, 8·80138 Napoli (NA) pastori, i gruppi, 'le "scenette", i 

Contatti: info@arteferrigno.it· Telefono 0815523148 particolari di famosi presepi che 

rielaborano vanta· 
no tutti lo preziosità 
dell'immagine ed il 
tocco dell 'oggetto da 
salotto, pur nel rispetto 
del tradizionale prese· 
pe devozionale. Tutte 
da visitare con una 
meritata pausa risto· 
ratrice tra i banchi 
della storica pizze· 
ria di Gino Sorbillo, 
in via dei Tribunali, 
dove il sapore 
ben si combina ad 
un' atmosfera d'altri 
tempi che ne ha decretato 
negli anni il successo. Quest' anno l'as­
sociazione Corpo di Napoli - Onlus, che 
si occupa fra l'altro della valorizzazione 
dell 'arte presepiale napoletana, per lo 
Fiera di quest' arte propone lo scambio 
culturale tra il cenlto antico partenopeo 
ed il Comune di Salerno. 

Giuseppe Cesorini 
Luigi·Scult@live.1t 

Di Virgilio Gennaro 
Gennydivirgilio@Libero.1t 

Gioielleria Fuso Sergio 
Tel. 0815517010 

Placido Quog/iorella 
Plocidoquogliarella@Virgilio.1t 

Gino Sorbillo Antica Pizzeria 
Via Dei Tribunali, 32 

Gennaro Paccone 
Gennaropaccone@Libero.lt 

Il Mondo Dei Pastori 
I nfo@lImondodeipostori.lt 
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Scaturchio 
Piozzo Son Domenico Maggiore, 19 
80134 Napoli - Tel. 081 551 6944 

Complesso Monumentale Son Lorenzo Maggiore 
Via Tribunali nO 316 - 80138 Napoli Tel: 081211 0860/Fax: 0814421180 
E-mail: scavisanlorenzo@libero.itwww.sanlorenzomaggiore.na.it 

Le "Luci d'Artista" che hanno reso celebre 
il Natale salernitano illumineranno quindi 
anche San Gregorio Armeno, ampliando lo 
suggestione per i visitatori che potranno am­
mirare anche il "Presepe Dipinto" del mae­
stro salernitano Mario Carotenuto, solita­
mente esposto nello Cattedrale di Salerno. 

Tutti di prestigio poi i siti do visitare passeg­
giando tra i Decumani. Tra questi, spicco 
il complesso monumentale di San Loren­
zo Maggiore con lo suo basilico e l'areo 
archeologico cui si accede do Piazzetta 
San Gaetano, ovvero ciò che resto di un 
più vasto spazio aperto corrispondente 01, 
centro civile e religioso dello città antico. 
Quest' areo è stato do sempre riconosciuto 
come il Foro di età romano, coincidente 
con l'agorà dello città greco, ed era stato 
distribuito su due livelli: lo zona inferiore 
destinato alle attività commerciali e quello 
superiore riservato o funzioni politiche. 

I livelli dello scovo ne chiariscono lo strut­
,turazione: dall'età greco all'epoca tardo­
ellenistico, il percorso consente di ammirare 
le successive stratificazioni che sono tonto 
architettoniche quanto culturali mentre il Mu­
seo dell'Opera presento uno spaccato dello 
storia di Napoli dall'età classico all'Otto­
cento.{Jn pout pourri di arte e religione per 
l'appassionato di arte e di storia, che non 
potrà esimersi d'altro conto do uno visito 
od un altro "monumento" dell'arte cittadi­
no, stavolta coso pasticciera. Il riferimento 
è o Scaturchio, dal 1905 cullo del babà, 
delle sfogliatelle ricce e di tonti prodotti 
come lo zefiro 011' arancio, le torte Prima­
vera , San Domenico e San Geronimo che 
in piozzo San Domenico Maggiore oltre 
trenta persone contribuiscono o realizzare. 

Lo particolarità è però il "Ministeriale", un 
medaglione di cioccolato ripieno di cremo 
0110 nocciolo leggermente alcolico lo cui 
ricetta segreto pare sia stato ispirato 01 fon­
datore dallo passione per uno "sciantosa" . 
In breve tempo il cioccolatino fu accolto 
dalle tavole reali , ma dopo uno lungo tra­
filo di ministero in ministero do cui lo deno­
minazione. Ricco di storia e di cultura, lo 
visito nel cuore dello città consente anche 
tonti spunti di shopping. Per chi amo oggetti 
vintage come borse, cinture, agende, album 
fotografici e libri in miniatura lo sosto obbli­
gato è in via San Sebastiano, o pochi passi 
do piozzo del Gesù, nei locali di Scriptura 
dove dal 1980 lo famiglia Capuozzo lavo­
ro o mano pellami italiani per realizzare 
oggetti unici do regolare o per indossare un 
po' di Napoli in giro per il mondo. 

E proprio lo modo rappresento uno dei 
punti d'eccellenza dell ' economia locale, 
tant'è che i cultori dell'eleganza potranno 
imbattersi nel quartiere di Chio io in alcuni 
dei nomi più noti del settore, dalle griffe 
più prestigiose che qui posizionano i loro 
flagship store alle aziende locali . 

Scripturo 
Via San Sebastiano 22 80134 Napoli 
081299226 
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L'ideale per penetrare lo spirito del posto 
è fare colazione sulla Terrazza delle Muse 
del Grand Hotel Parker's al corso Vittorio 
Emanuele, poco distante da via dei Mille, 
via Filangieri, piazza dei Martiri, Mergel­
lino ed il lungomare. 

L'ex villino principesco è noto per il risto­
rante George, dove lo chef combina novi­
tà e tradizione. Di qui, è possibile arrivare 
a piedi tanto nel ritrovo più amato dagli 
intellettuali partenopei e cioè il ~cinema 
Filangieri che ospito continuativamente 
proiezioni di qualità e numerosi incontri 
culturali di vario genere, quanto nel luogo 
in cui è nato il piatto simbolo nel mondo di 
Napoli, lo pizza Margherita . A Sant'Anna 
di Palazzo, lo pizzeria Brandi accoglie tut­
ti i regnanti ed i capi di Stato, affascinati 
dalla leggenda secondo cui nel 1889 lo 
Regina Margherita di Savoia convocò il 
pizzaiolo Raffaele Esposito per assaggia­
re lo pietanza di cui tanto sentiva parlare . 
Questi ne preparò tre diverse varianti, e lo 
regina gradì quella preparata con pomo­
doro, mozzarella e basilico, che ricorda­
va i colori della bandiera sabauda e che 
in suo onore venne battezzata appunto 
"Margherita" . 

Volendo allora ricalcare le orme dei po­
tenti del mondo, non si può prescindere 

Cinema Filangieri 
Via Filangieri, 43 80123 Napoli 
Tel. 0812512408 

MARINELLA 
Riviera di Chiaia, 287 - Napoli 
Tel. 0812451182 marinella@morinellonapoli.it 

dallo maison di cravatte di Marinella 0110 
Riviera di Chiaia, toppa obbligata per 
abbellire le mise dei gentlemen ma anche 
per proporre loro fragranze inedite come 
"Capodimonte" e "Posillipo", da posizio­
nare sotto l'albera con il packaging firma­
to dal designer Mario Bottiglieri che si è 
ispirato alle texture degli anni'40 e '50. 
Sempre in tema di cravatte e foulard, inol­
tre , al Centro direzionale ha sede invece 
lo show room di Sanseverino, che grazie 
ad un vorticoso passa parola nel jet - set 
si è imposto per lo cura del dettaglio e lo 
qualità dei suoi accessori tra quanti fanno 
della cravatta uno stile di vita. 

Per chi invece predilige le calzature, lo 
tappa è tra gli scaffali di Spatorella in via 
Benedetto Croce, in cui scegliere quelle 
più adatte al proprio stile . Gli spunti per 
un soggiorno all'insegna dell'arricchimen­
to personale insomma non mancano nella 
patria della sirena Partenope, lo più bello 
del Golfo stando a quanto tramandato ed 
il cui mito riecheggia ancoro tra Castel 
dell 'Ovo, dove sarebbe sepolta, e lo zona 
del porto dove i marinai amano racconta­
re le diverse ipotesi del suo epilogo: dal 
dolore mortifero per il rifiuto da parte di 
Ulisse all 'amore con un uomo greco con 
cui sarebbe fuggi'la. Non o caso, forse, 
nello stessa zona in cui ha sede quell 'hotel 
Miramare lo cui inaugurazione, ancora 
nel dopoguerra, fu sdlutata con entusia­
smo dalla stampo e dai club cittadini come 
simbolo di rinascita della città. 

Il mare e l'amore di sicuro sono parte in­
tegrante di questa zana .in cui sostando al 

Pizzeria Brandi 
Solita Sont'Anna di Palazzo, 2 - 80132 Napoli 
Tel. 081416928 

Hotel Miramare Sanseverino Cravatte 
Via Nozzorio Sauro, 24 - 80132 Napoli Vio G. Porzio (Centro Direzionale di Napoli) Isolo G2 
Tel. 0817647589 info@hotelmiramore.com Tel. 0817879414 info@sanseverinonapoli.it 
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Le Cheminée Business Hotel ··­
Te!. 0815846651 www.lecheminee.com 

City Hotel ·· 
Te!. 0817598138 www.cityhotelbusiness.it 

Pizzeria Trianon 
Via Pietro Colletto 42 - Napoli 
Piozzo Flavio Gioia 22 - Salerno 

Supergarage di Salvatore T ucci, da cin­
quant'anni oasi degli automobilisti in cer­
ca di tregua dal traffico tipico delle gran­
di metropoli, si può camminare lungo le 
vie dei pescatori che di buon' ora ancora 
affollano le banchine con le loro reti e le 
loro barche. Le Cheminée business hotel 
può rappresentare un buon connubio tra 
le esigenze di lavoro ed il desiderio di 
rifugiarsi in un giardino sempreverde con 
tanto di ristorante con un'ampia scelta di 
vini campani. Di qui, si raggiungono tut­
ti gli snodi del trasporto ma anche alcuni 
luoghi cari agli amanti della buona tavola. 
E' il caso di due vere e proprie chicche: il 
Caffè Beverello, dove gli habitué del por­
to a Natale acquistano i più gustosi dolci 
tipici siciliani appena"sbarcati" con tanto 
di cesti tradizionali, e lo pizzeria Trianon 
di via Pietro Colletta. Fondata nel 1923, 
quest'ultima prende il nome dal teatro 
dove si esibivano i migliori artisti italiani 
i quali, terminato lo spettacolo, attraver­
savano lo strada per andare a gustare lo 
pizza a "Ruota di Carretto", così detta per 
le sue enormi dimensioni. I maestri della 
Margherita e della Marinaro, si fermano 
solo il primo gennaio, il giorno di Pasqua 
e quello di Natale, lavorando dall'ora di 
pranzo fino a sera sfornando pizze gigan­
ti servite in piatti parimenti fuori misura. 
Di qui, è possibile anche partire alla volta 
delle isole del Golfo approfittandone per 
visitare al contempo anche lo nuova strut­
tura portuale di Calata Porta di Massa, 

ricavata in un vecchio deposito adibito a 
magazzino per le merci e facente parte 
del "Terminai Traghetti Napoli". La struttu­
ra di recente ristrutturazione dista poche 
decine di metri dalla banchina ed è dota­
ta di un ampio parcheggio. Per i pedoni 
sono previste diverse possibilità di acces­
so: dal molo Beverello, dall'lmmacolatelia 
Vecchia e dal varco Pisacane, mentre per 
auto e camion l'accesso viene limitato ai 
varchi Pisacane e Bausan. 

Supergarage 
Via Shelley, 11 80 l 00 - Napoli 
Te!. 0815513104 

http:www.cityhotelbusiness.it
http:www.lecheminee.com


Vitalità nel cuore del Vomero 
B&B Le Terrazze 
Via Morghen, 70 · 80100 Napoli 
Tel.0815786064 

B&B Caso Azzurra 
Via Torrione San Martino, 27 · 80100 
Napoli 
Tel. 0810403264 

B&B Casa U#iono 
Via Merliani, 2080127 napoli 
Tel.0815580810 

B&8 Lo Funicolare 
Via Lordi, 6· Vomero· Napoli 
Tel. 0812292343 

B&B Villino Manina 
Vicoletto Cimorasa, 5 . Vomero . Napoli 
Tel. 0815788666 

B&B La Moisonette 
Vio cimarosa, 32·80100 Napoli 
Tel 3297483282 

B&B Flegreo House 
Tel.0818531591 
info@flegreahouse.com 
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Napoli insomma offre davvero tanti spunti 
per il tempo libero. Divisa virtualmente in 
una serie di grandi quadrati confinanti, lo 
città ha visto crescere negli ultimi anni il 
numero di attività commerciali del Vome­
ro, quartiere che si configura come un 
vasto centro commerciale naturale in cui 
si mol,tiplicano non solo le attività culturali 
come quelle proposte dallo storico cinema 
America Hall di via Tito Angelini ma an­
che i bed and breakfast che infatti sono in 
genere sinonimo di un turismo anticonfor­
mista e curioso: le terrazze, Casa azzurra, 
Casa liliana, la Funicolare, Villino Manina 
e la Maisonette sono i più gettonati da 
chi vuole sentirsi a casa contando sulla 
vicinanza di mezzi di trasporto grazie ai 
quali w ggiungere in poco tempo e con mi­
nima spesa ogni angolo della città. Infine, 
ecco l'area flegrea, da non perdere se si 
amano i tramonti ed il pesce fresco. 

IIIconsiglio in questo caso è di soggiornare 
in strutture easy chic come il Flegrea Hou­
se, un b&b nel cuore dei Campi Flegrei 
con diverse soluzioni di pernottamento e 
convenzioni per abbinare ad un giusto 
rapporto qualità - prezzo l'accoglienza 
familiare. L'area è ricca di siti archeolo­
gici anche sottomarini, e per i buongustai 
vale lo pena raggiungere a Bacoli il centro 

di depurazione e spedizione di molluschi 
dell'lrsvem. Qui un gruppo d i prod uttori 
locali di mitili ha realizzato l'impianto di 
vaste dimensioni che garan ti sce prodott i 
freschissimi, consegnati sigillati e con bol­
lo sanitario. 

Le attività di pesca della zona affondano 
le radici in un passato mill enario ed at­
tualmente ben un terzo de lla produzione 
di molluschi viene inviata a questi stabili ­
menti. Questo spiega l'enorme affluenza, 
soprattutto nel fine sett,imana, ragion per 
cui è bene arrivare di primo matt ino. 

Irsvem srl 
Centro depurazione e spedizione mol luschi (vend ita) 


Via Lucullo, 43 - 80070 Boia (NA) 

Tel. 0818687277 


Associazione Celanapoli 
L'identità greca partenopea è ricono­

scibile nella straordinaria realtà della 

necropoli ellenistica di Neapolis. L'ec­

cezionale complesso archeologico degli 

ipogei funerari, testimonia lo raffinatez­

za delle architetture rupestri delle tombe 

a camera, segno distintivo delle famiglie 

aristocratiche di età greca. L'associazio­

ne CElANAPOLI www.celanapoli.it, da 

anni svolge un'azione di recupero e fruizione di questa importante tessera del patrimonio 

culturale della città. E' possibile effettuare, su prenotazione, visite guidate completate da 

proiezioni video, funzionali ad illustrare l'articolata stratificazione che caratter izza l'area . 

I visitatori, introdotti all'lpogeo dei Togati (databile tra lo fine del IV e gli inizi del III sec 

a.c.), potranno ammirare, intagliato nel masso tufaceo, un autentico unicum l'altoril ievo 

raffigurante una scena di commiato funebre. 

http:www.celanapoli.it
mailto:info@flegreahouse.com

